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ORGANIZOWANE PRZEZ FIRME GETH
PRAKTYCZNE SEMINARIUM.

Pierwsza cze$¢ seminarium miata charakter teoretycz-

ny. Juz na tym etapie w gtowach uczestnikdw pojawito

sie sporo watpliwosci. Wystawowa dzielarka CALYBRA
(oczekujaca na odbidr klienta) pozwolita na uzyskanie pierwszych
odpowiedzi na nurtujgce pytania z zakresu mechanizmu pracy.
W tym celu mozna byto zajrze¢ do wnetrza urzadzenia.
Aspekt ,bezolejowego systemu” dzielenia wywotat ozywiong dys-
kusje. Padaty pytania na temat tego, co sprawia, ze ttoki pracujg
bez oleju, dlaczego sie nie niszcza i nie zacieraja, czy rzeczywiscie
do produkgji ciasta nie uzywa sie oleju. Klienci przyznali, ze wy-
korzystywanych dzielarkach stosujg olej, wiec koszty dziatalnosci
zaktadu sg bardzo duze. Bazujac na ich wyliczeniu (ktore wskazu-
je, ze jest to koszt ok. 4000 euro rocznie), mozemy potwierdzic,
ze dzielarka CALYBRA nie wymaga stosowania oleju. Do
budowy gtowicy dzielgcej wykorzystano najwyzszej jakosci stal
nierdzewnga z powioka ze specjalnego tworzywa technicznego.
Praktyczna cze$¢ seminarium dotyczyta codziennej produkcji pie-
czywa w piekarni wdrozeniowej Geth. Praca z dzielarkg byta wiec
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autentyczna, nie dawata mozliwosci ukrycia wad. Dzielone
tego dnia ciasto miato rézny udziat procentowy maki zyt-
niej i pszennej oraz rézny stopien nawodnienia. Najwieksza
uwage gosci przyciggnat proces dzielenia ciasta zytniego
(80% udziatu zyta) o wysokim TA (ok. 180). Jest to ciasto
wymagajace, jesli chodzi o proces dzielenia, nie kazda dzie-
larka sobie z tym radzi.

W kuluarach mozna byto ustyszec¢ stowa uznania dla jakosci
wszystkich ciast, wysoko oceniono ich strukture i zapach.
Ciasto po procesie dzielenia w dzielarce CALYBRA nie byto
zmeczone. Dowodem tego byta préba na upieczonej foremce
zytniej — przekrojona na pot posiadata bardzo dobrg strukture,
po probie odksztatcenia zachowata elastycznos¢. Zauwazona
i doceniona zostata réwniez wysoka doktadnos¢ wagowa.
Zwrdcono uwage, ze dzielone kesy ciasta, wychodzace bez-
posrednio z dzielarki, majg foremny ksztatt, byt to niemal gotowy
produkt do forem, co znaczaco skraca czas przygotowania (za-
gniatania) do foremek.

Piekarnia Geth uzytkuje dzielarke CALYBRA od kilku miesiecy.
Przejécie na nowg maszyne otworzyto mozliwo$¢ poszerzenia
asortymentu. Zwiekszyto tez wydajnosc.

Wiekszos$¢ gosci seminarium pracuje na wystuzonych dzielarkach
ttokowych, ktore po latach uzytkowania generujg sporo nakta-
dow finansowych. Biezace utrzymanie jest kosztowne. Mowa byta
o cenach napraw, oleju, braku doktadnosci wagowe;j.

W przerwach seminarium, podyktowanych organizacjg piekarni
goscie wymieniali sie spostrzezeniami na temat cen pieczywa,
problemdw z dystrybucja, sieci wkasnych sklepéw. Sg to zawsze
mite i ciekawe rozmowy. Bardziej i mniej formalne dyskusje kon-
tynuowane byty wieczorem przy wspolnej kolacji w restauracji.
Juz dzi$ serdecznie zachecamy od udziatu w kolejnych semina-
riach organizowanych przez firme Geth. Zachecamy do $ledzenia
naszej strony www.geth.pl i social mediéw. m



